Mittagsmenii

Dienstag, 06. Oktober - Freitag, 09. Oktober 2026

Zu jedem Mittagsmenii servieren wir lhnen gerne eine Tagessuppe oder einen Tagessalat (im Preis inbegriffen).

Menii 1

Menii 2
VEGI

Menii 1

Menii 2
VEGI

Menti 1

Menii 2
VEGI

Menii 1

Menii 2
VEGI

Dienstag, 06. Oktober 2026

Kalbshackbraten, Frites & Gemiise
Réti de veau hache, frites & légumes

Penne all’arrabbiata
Penne all’arrabbiata

Mittwoch, 07. Oktober 2026

Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce, Teigwaren &
Gemiise
Emince de porc a la créeme, pates & légumes

Aelpler- Macaroni’s mit Apfelkompott
Macaronis du chalet & compote de pommes

Donnerstag, 08. Oktober 2026

Rindsragout Kartoffelstock & Gemiise
Ragout de bceuf, pommes purée & légumes

Omelette mit Pilzsauce
Omelette aux champignons

Freitag, 09. Oktober 2026

Felchenfilet an Krautersauce, Dampfkartoffeln & Gemiise
Filet de fera, sauce aux herbes, pommes vapeur & légumes

Pilzschnitte
Croute aux champignons

Dienstag — Freitag => % Menii  Fr. 17.50

Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST / Prix en CHF incl. 8.1% TVA

Hotel des Alpes, Hauptstrafie 29, 3186 Diidingen J026 493 32 40

Menii 1 und Menii 2 Fr. 19.50

Mendi 1 und Menii 2 Fr. 19.50

Mendi 1 und Menii 2 Fr. 19.50

Menii 1 und Menii 2 Fr. 19.50

info@desalpes.org



Wochen-Empfehlung

Wir servieren Ihnen gerne bei der Wochen-Empfehlung eine Tagessuppe oder einen Tagessalat (im Preis inbegriffen).

Schweinssteak an Pilzsauce, Frites & Gemise 29.50
Steak de porc sauce aux champignons, frites & légumes

Schweinsschnitzel paniert & Frites 23.50
Escalope de porc panée & frites

Eglifilet im Bierteig, Frites & Tartar-Sauce 23.50
Friture de filet de perche, frites & sauce tartare maison

Herbstliches Gemiisecurry (Vegan) 28.50
Curry de légumes automnal

Die Klassiker

Auf lhren Wunsch servieren wir Ihnen gerne beim Klassiker eine Tagessuppe oder einen Tagessalat (je Fr. 5.50).

Rindsentrecote (180 gr.), Krdauterbutter, Frites & Gemiise 39.50
Entrecéte de beeuf (180 gr.), café de Paris, frites & légumes

Rehgeschnetzeltes an Rahmsauce, Spatzli & Gemiise 36.50
Emince de chevreuil, sauce a la créeme, spdtzli & légumes

Herbstlicher Teller (Spatzli, Pilzrahmsauce, Rosenkohl, Rotkraut, Apfel, 25.50
Biischelibirne & glasierte Marroni)

Plat d’automne (spdtzli, sauce aux champignons, choux de bruxelles, choux rouge, pomme,
poire a botzi & marrons glacés)

Fiorelli mit Morcheln gefiillt an Rahmsauce 29.50
Fiorelli farci aux morilles sauce a la créme

Gebratenes Zanderfilet an Limettensauce, Reis & Gemise 33.50
Filet de sandre meuniére, sauce au citron vert, riz & légumes

Rehmédaillon an Preiselbeersauce, Spatzli & Gemiise 47.50
Médaillon de chevreuil, sauce aux airelles, spdtzli & légumes

Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST / Prix en CHF incl. 8.1% TVA

Hotel des Alpes, Hauptstrafie 29, 3186 Diidingen J026 4933240 info@desalpes.org



